PALERMO 


BIRRA EXTRA FINE D'ESPORTAZIONE 


eS 
- 
[> 
- 
a 
eS 
o 
e 
Call 
- 


Palermo è una delle più grandi città del mediterraneo. Il suo ruolo, nella storia 
millenaria delle civiltà di questo grande mare, è impresso nei suoi monumenti 
che testimoniano un passato di straordinaria ricchezza e varietà sociale e 
culturale. 


Vivere Palermo è come immergersi in una affascinante scenografia: le sue 
strade con le facciate barocche dei palazzi fanno da sfondo ai monumenti in stile 
arabo-normanno (oggi patrimonio mondiale dell’vumanità), unico nel suo 
genere ed esclusivo di questa città. 


Città di arte e cultura quindi, ma anche un luogo vivo e colorato: i suoi mercati 
all'aperto e la tradizionale cucina, rappresentano al meglio il passaggio millena- 
rio dei popoli e delle genti che l'hanno amata. 


Palermo è anche, e sopratutto, il calore e l'ospitalità dei suoi abitanti. 


Palermo is one of the largest cities in the Mediterranean. Its role, in the thousand-year history of 
the civilizations of this great sea, is imprinted in its monuments which testify to a past of 
extraordinary richness and social and cultural variety. 


Experiencing Palermo is like immersing yourself in a fascinating setting: its streets with the 
baroque facades of the buildings are the backdrop to the Arab-Norman style monuments (now a 
world heritage site), unique in its kind and exclusive to this city. 


A city of art and culture therefore, but also a lively and colorful place: its open-air markets and 
traditional cuisine best represent the millennial passage of the peoples and people who loved it. 


Palermo is also, and above all, the warmth and hospitality of its inhabitants. 
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Il progetto Birra Palermo nasce nel 2012 per dedicare alla nostra citta un 
prodotto di grande qualità e bevibilità, ispirato al tradizionale consumo 
cittadino di birre lager morbide con una equilibrata luppolatura. 


Un progetto ambizioso che abbiamo preparato in un lungo cammino, viaggian- 
do in Italia ed in Europa, nel corso del quale abbiamo costruito la nostra 
esperienza da mastri birrai. 


Abbiamo realizzato una birra artigianale, una birra unica, capace di esprimere 
il calore, l’estro, la solarità e la complessità della nostra città, avvalendoci delle 
migliori materie prime. 


Con la volontà di creare un prodotto dal respiro internazionale fortemente 
ancorato alla Sicilia, ed attraverso l'altissimo target qualitativo espresso dai 
GRANI SICILIANI, abbiamo voluto aprirci al futuro rispettando la storia, città di 
Palermo: millenario porto di approdo di popoli e genti. 


The Birra Palermo project was born in 2012 to dedicate to our city a product of great quality 
and drinkability, inspired by the traditional city consumption of soft lager beers with balanced 
hops. 


An ambitious project that we have prepared over a long journey, traveling in Italy and Europe, 
during which we have built our experience as master brewers. 


We have created a artisan beer, a unique beer, capable of expressing the warmth, creativity, 
brightness and complexity of our city, making use of the best raw materials. 


With the desire to create a product with an international scope strongly anch ored in Sicily, and 
through the very high quality target expressed by SICILIAN GRAINS, we wanted to open 
ourselves to the future while respecting the history of the city of Palermo: a thousand-year-old 
port of call for peoples and peoples. 
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La nostra birra artigianale, Special Export Lager è una pale lager, non 
filtrata e non pastorizzata, frutto delle migliori materie prime che 
conferiscono alla nostra birra un'inconfondibile nota di malto. 

Alla morbidezza di una lager abbiamo calibrato il giusto grado di 
luppolatura, donando così, al prodotto finale, un raro equilibrio e 
bilanciamento di corpo, freschezza, amarognolo ed aromaticità. 


Our artisan beer, Special Export Lager, is a pale lager, unfiltered and unpasteurized, 
resulting from a selection of the best raw materials which give our beer an unmistakable 
malt note. 

We have calibrated the right degree of hopping to the softness of a lager, thus giving the 
final product a rare balance of body, freshness, bitterness and aroma. 


INGREDIENTI: Acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito, coriandolo. 
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 7-8 °C 

GRADO ALCOLICO: 4,5% 

FORMATO: 33CL 


INGREDIENTS: Water, barley malt, hops, yeast, coriander. 
SERVICE TEMPERATURE: 7-8 °C 

ALCOHOL CONTENT: 4,5% 

SIZE: 11.2 FLOZ 


Si definisce birra artigianale la birra prodotta da piccoli birrifici indipendenti e non 
sottoposta, durante la fase di produzione, a processi di pastorizzazione e microfiltrazio- 
ne. Ai fini del presente comma si intende per piccolo birrificio indipendente un birrificio 
che sia legalmente ed economicamente indipendente da qualsiasi altro birrificio, che 
utilizzi impianti fisicamente distinti da quelli di qualsiasi altro birrificio, che non operi 
sotto licenza e la cui produzione annua non superi i 200 mila ettolitri. 

(Art. 2, comma 4-bis della legge 16 agosto 1962, n. 1354) 


Craft beer is defined as beer produced by small independent breweries and not 
subjected, during the production phase, to pasteurization and microfiltration processes. 
For the purposes of this paragraph, a small independent brewery means a brewery that 
is legally and economically independent from any other brewery, which uses facilities 
physically distinct from those of any other brewery, which does not operate under license 
and whose annual production does not exceed 200 thousand hectoliters. 

(Art.2, paragraph 4-bis of law 16 August 1962, n. 1354) 
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Birra bionda, artigianale, non filtrata e non pastorizzata ispirata alle Kellerbier (Zwickelbier) Bavaresi. 
Dal colore giallo paglierino opaco, risulta delicatamente torbida nella sua presentazione, 
ha una schiuma vigorosa e compatta leggermente simile a quella di una weizen. Al naso 
un delicato sentore di agrumi, legno di cedro, mela e il dolce del malto. 

La Keller Bier è un classico dell’arte birraia: si tratta di una specialità cruda, naturale e non 
filtrata, molto ricca di vitamine (soprattutto B12), proteine e lievito. 

Un tempo questa birra era prerogativa esclusiva dei mastri birrai che avevano il privilegio 
di prendere il primo sorso dalle botti ancora integre, appena terminata la fermentazione. 


Artisan Unfiltered and unpasteurized blonde beer inspired by Bavarian Kellerbier (Zwickelbier). 

With an opaque straw yellow colour, it is delicately cloudy in its presentation and has a vigorous and 
compact foam slightly similar to that of a weizen. On the nose a delicate hint of citrus fruits, cedar wood, 
apple and the sweetness of malt. 

Keller Bier is a classic of brewing art: it is a raw, natural and unfiltered specialty, very rich in vitamins 
(especially B12), proteins and yeast. 

Once upon a time this beer was the exclusive prerogative of master brewers who had the privilege of 
taking the first sip from still intact barrels as soon as fermentation was finished. 


INGREDIENTI: Acqua, malto d’orzo, frumento, luppolo, lievito. 
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 7-8 °C 

GRADO ALCOLICO: 4,5% 

FORMATO: 33CL 


INGREDIENTS: Water, barley malt, wheat, hops, yeast. 
SERVICE TEMPERATURE: 7-8 °C 

ALCOHOL CONTENT: 4,5% 

SIZE: 11.2 FLOZ 
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Si definisce birra artigianale la birra prodotta da piccoli birrifici indipendenti e non 
sottoposta, durante la fase di produzione, a processi di pastorizzazione e microfiltrazio- 
ne. Ai fini del presente comma si intende per piccolo birrificio indipendente un birrificio 
che sia legalmente ed economicamente indipendente da qualsiasi altro birrificio, che 
utilizzi impianti fisicamente distinti da quelli di qualsiasi altro birrificio, che non operi 
sotto licenza e la cui produzione annua non superi i 200 mila ettolitri. 

(Art. 2, comma 4-bis della legge 16 agosto 1962, n. 1354) 


Craft beer is defined as beer produced by small independent breweries and not 
subjected, during the production phase, to pasteurization and microfiltration processes. 
For the purposes of this paragraph, a small independent brewery means a brewery that 
is legally and economically independent from any other brewery, which uses facilities 
physically distinct from those of any other brewery, which does not operate under license 
and whose annual production does not exceed 200 thousand hectoliters. 

(Art.2, paragraph 4-bis of law 16 August 1962, n. 1354) 


DOPPIO 
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Doppio malto, artigianale non filtrata e non pastorizzata, dal colore 
dorato e dalla spuma morbida e compatta. 

Aroma delicatamente fruttato con sentori di miele sostenuti da un 
“soffio” timido di luppolo speziato. 

Sapore rotondo e vellutato con un finale lungo e armonico. 


Artisan unfiltered and unpasteurized Double malt with a golden color and a soft and 
compact foam. 

Delicately fruity aroma with hints of honey supported by a shy "breath" 

of spicy hops. 

Round and velvety flavor with a long and harmonious finish. 


INGREDIENTI: Acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito. 
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 7-8 °C 

GRADO ALCOLICO: 5,5% 

FORMATO: 33CL 


INGREDIENTS: Water, barley malt, hops, yeast. 
SERVICE TEMPERATURE: 7-8 °C 

ALCOHOL CONTENT: 5,5% 

SIZE: 11.2 FLOZ 


Si definisce birra artigianale la birra prodotta da piccoli birrifici indipendenti e 
non sottoposta, durante la fase di produzione, a processi di pastorizzazione e 
microfiltrazione. Ai fini del presente comma si intende per piccolo birrificio 
indipendente un birrificio che sia legalmente ed economicamente indipendente 
da qualsiasi altro birrificio, che utilizzi impianti fisicamente distinti da quelli di 
qualsiasi altro birrificio, che non operi sotto licenza e la cui produzione annua 
non superi i 200 mila ettolitri. 

(Art. 2, comma 4-bis della legge 16 agosto 1962, n. 1354) 


Craft beer is defined as beer produced by small independent breweries and not 
subjected, during the production phase, to pasteurization and microfiltration processes. 
For the purposes of this paragraph, a small independent brewery means a brewery that 
is legally and economically independent from any other brewery, which uses facilities 
physically distinct from those of any other brewery, which does not operate under license 
and whose annual production does not exceed 200 thousand hectoliters. 

(Art.2, paragraph 4-bis of law 16 August 1962, n. 1354) 
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Dott. Salvatore Fanale 
mobile: +39 3452977269 


Sax info@birrapalermo.com 
P. IVA: 07178420829 
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